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Pour vos fêtes de fin d’année
Pour nous, les fêtes de fin d’année sont avant tout
l’occasion de faire plaisir aux autres, d’échanger et surtout,
de partager. Ce sont nos valeurs que nous essayons de
communiquer, nos coups de coeur pour certains
producteurs ou produits et, aussi (surtout?), nos
gourmandises, que nous partageons avec vous, en plus
de tous les moments où nous vous accueillons à l’épicerie
ou vous rencontrons en livraison avec toujours autant de
plaisir. Merci de votre fidélité :)
Scintillant de nouveautés, de produits toujours appréciés
ou de découvertes lumineuses, voici quelques idées
cadeaux et plaisirs pour cette fin d’année, que nous vous
souhaitons lumineuse et pleine de bonnes surprises. 

Une fois n’est pas coutume, Carole, Marie-Madeleine,
Stéphanie et Olivier mettent tout leur coeur et leur
imagination pour vous confectionner de beaux paniers
cadeaux : paniers que vous trouvez sur le site, ou paniers
à thèmes originaux directement à l’épicerie. Et bien
entendu, vous pouvez aussi faire confectionner un panier
tout sur mesure!

PANIERS CADEAUX FAITS MAISON

Bûche de Noël
Cette année à nouveau, France
Beaupré, la Perle d’Erable, vous
propose pour Noël et Nouvel An 4
variations de bûches de Noël : Forêt
noire, Poire - Marron, Framboise -
Litchi avec mousse au chocolat,
Mangue - Passion avec mousse au
chocolat, toutes disponibles pour 2 à
10 personnes (commande jusqu’au
dimanche 17 pour le 22)

UNE BÛCHE QUI RÉCHAUFFE !

Marrons glacés

Nouveauté de l’année ! Récoltés au
coeur des Cêvennes Ardéchoises,
ces marrons BIO de variété "Bouche
Rouge" ont été soigneusement
sélectionnés, épluchés, confits et
glacés. Une douceur qu’on (s’)offre
toujours avec délectation ! A la pièce
ou en coffret.

MARRON GLACÉS D’ARDÈCHE

Panettone
Panettoni italiens originaux, fabriqués
uniquement avec du levain naturel et
une double fermentation de 48
heures et totalement exempt
d'agents conservateurs, de produits
semi-finis, d'arômes et de matières
grasses végétales. 100% préparés à
la main avec passion ! Et si le modèle
« fatto in Italia » ne vous transcende
pas, il nous restera peut-être
quelques miettes de ceux réalisés à
Eysins avec autant d’amour, de
passion et de bons ingrédients !

PANETTONES ITALIENS ET VAUDOIS

Biberlis et douceurs de Noël

Vous le savez bien maintenant, à
l’épicerie nous sommes tous très
gourmands... et donc heureux de
vous proposer les magnifiques Biber,
leckerlis aux noix ou amarettis
artisanaux de cette petite "Fabrique"
zurichoise, en compagnie des
stollens, florentins, rochers amandes,
Christmas Cake et biscuits
artisanaux de France Beaupré,
leckerlis de Jennifer, bricelets sucrés
et salés de Marlène… et des fameux
pains d’épices alsaciens, on n’y
coupera pas !

BIBER ZURICHOIS, DOUCEURS VAUDOISES ET ALSACIENNES !

Terrines
Chez Denis c’est un artisan cuisinier
qui s’inspire du terroir fribourgeois et
utilise des produits de saison pour
proposer des terrines et autres
spécialités culinaires artisanales. Sa
passion l’amène à réaliser de
succulentes terrines à base de
viande, de poissons ou de
magnifiques tartines végétales. On
est fan !

LES TERRINES DE DENIS

Vins et Mousseux BIO

C’est depuis le début que c’est
Patou propose les vins d’Yvan
Parmelin, avec succès et fierté. Du
chasselas Vieilles Vignes à
l’assemblage Rouge Cohésion, en
passant par les Mousseux blancs et
rosés et l’excellent vin « d’Yvain »,
chaque bouteille trouvera sa place à
votre table.

VIN VAUDOIS BIO

Thé de Noël
Un Noël sans thé est comme un
hiver sans neige : froid et incomplet.
Le thé de Noël de « Aux plaisirs du
Thé »  a une saveur orange cannelle
équilibrée et non tanique. Un régal
pour les papilles ! Et si le thé noir
n’est pas … votre tasse de thé, nous
avons également d’excellents Chaï,
Lait d’or ou mélanges d’épices à
ajouter à votre boisson préférée.

THÉS ET BOISSONS ÉPICÉES

Corbeille de fruits et plateau de
fromages

En complément de votre repas ou
pour un cadeau original, nous vous
proposons un assortiment de fruits
de saison BIO ou de fromages de
notre région : lait de brebis, chèvre
ou vache il y a de quoi (se) faire
plaisir… Et pourquoi ne pas profiter
aussi d’un bon pain au levain ?

CORBEILLE DE FRUITS ET PLATEAU DE FROMAGES

Saumon sauvage d’Alaska
Une autre grande nouveauté pour
ces fêtes: le saumon pêché en
Alaska par Evan Coutaz, de Genolier.
Un saumon sauvage pêché puis
transformé sur place, avec une
couleur et une saveur 100%
naturelle. Evan propose ainsi ses
saumons congelés, en filets ou en
saumon fumé (100 ou 250g)

SAUMON SAUVAGE D’ALSAKA

Artisanat local

Yéti Coud nous a fait la surprise cette
année de proposer des chaussons
de Noël (grand et petit), en plus de
ses magnifiques filets à savons,
pochettes à savonnettes, sacs et
autres créations réalisées à st-
Cergue. 
Vous trouverez aussi à l’épicerie des
bougies en cire d’abeille réalisées par
Maria, des sacs et pochettes de
Mamy, des pochettes à goûter de
Céline… de nombreuses artisanes
de notre région. Et n’oubliez pas non
plus les Fleurs de Marion, qui prend
encore vos commandes.

ARTISANAT LOCAL

Toute l’équipe de c’est Patou vous souhaite
d’excellentes fêtes de fin d’année !

Comment faire ma commande?

1. Vous rendre sur patou.ch puis propositions
de la semaine

2. Choisissez le retrait à l’épicerie ou la livraison, ainsi

que le jour désiré.

3.  Sélectionnez le panier que vous souhaitez : petit,
grand, familial ou composer votre propre panier.

4. Ajoutez / supprimez les articles que vous désirez en visitant
les autres catégories du site.

5. Votre panier terminé, cliquez sur la petite icône en forme
de panier.

6. Créer un compte, ou continuer votre commande sans avoir de

compte chez nous. Validez la commande, et le tour est joué
:)

COMMANDE EN LIGNE

 

1 route de Genolier
1270 Trélex

022 543 48 80
epicerie@patou.ch

 

horaires
lundi : fermé

mardi : 9h - 12h et 14h - 19h
mercredi : 9h - 12h et 14h - 19h

jeudi : 9h - 12h et 14h - 19h
vendredi : 9h - 12h et 14h - 19h

samedi : 9h - 12h
dimanche : fermé

WWW.PATOU.CH

N’hésitez pas à nous suivre, partager, commenter ou noter votre
épicerie sur vos réseaux sociaux favoris

Vous recevez ce mail car vous avez rejoint la newsletter du site *|DOMAIN_NAME|* avec
l'adresse *|EMAIL|*.

Se désinscrire pour ne plus recevoir de mails de notre part.
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